
SALMONE MARINATO                                              (4,9) 14

18

POLENTA ALLA MARINARA                                        (2,4,9,12,14) 12

CARPACCIO DI POLPO                                             (9,14)

FRITTO MISTO DI PESCE                                                 (1,2,4,5,6,12,14)   

13

18/20

CEFALO MARINATO                                                  (4,9) 12

10

CHITARRINE ALLO SCOGLIO                                                   (1,2,3,4,9,12,14)

15

COZZE DELLA LAMPARA con pane bruscato                 (1,9,14,12) 15

INSALATA DI SEPPIA                                                 (1,14,9) 12

GRATIN MISTO                                                               (1,2,14,12,9)       12

SecondiSecondi

COCKTAIL DI GAMBERI                                          (3,2,10)

14

INSALATA MISTA

Menu’ di pesceMenu’ di pesceSpecialita’ pesceSpecialita’ pesce

RistoranteRistorante

22

DEGUSTAZIONE FREDDA                                      (1,2,3,4,9,10,14,12)

AGNOLOTTI AL PROFUMO DI CROSTACEI                           (1,2,3,7,9,12)

14

BRODETTO DELLA LAMPARA                                          (1,2,4,9,12,14)

Primi pasta fresca di nostra produzionePrimi pasta fresca di nostra produzione

Antipasti freddiAntipasti freddi

GRIGLIATA MISTA   DELL’ADRIATICO                             (1,2,4,9,14) 22

SPIEDO DI MARE                                                               (1,2,4,914)

22

PASSATELLI VONGOLE, BASILICO, LIMONE                        (1,2,3,7,8,9,12,14)

16

GNOCCHI AI FRUTTI DI MARE                                                 (1,2,3,4,8,9,12,14)

PESCATO DEL GIORNO                                                   (1,2,4,9,14)                              

Antipasti caldiAntipasti caldi

8 /10

ContorniContorni
PATATE FRITTE                                                       (5,6)

VERDURE DI CAMPO SALTATE       

VERDURE GRIGLIATE                                               (9)

5

5

5

5

ristorantelalamparasenigalliaristorantelalamparasenigallia

lalamparasenigallialalamparasenigallia



SORBETTO LIMONE, CAFFE’
3

Bar Bar 
ACQUA                                     1/2L 2/  1L2,50
COCA COLA ALLA SPINA 0,20 4,5/0,40 5,5

BIRRA ALLA SPINA            0,20 4,5/ 0,40 5,5

VINO alla spina VERDICCHIO 1/4 4,1/2 6 1L12
VINO alla spiana PROSECCO 1/4 4, ½ 6, 1L 12
CALICE DI VINO A SCELTA                         6

COCA COLA ALLA SPINA         0,50 6/ 1L 10

BIRRA ALLA SPINA               0,5 6,5      1L12         
  

GNOCCHI AL RAGU’                                                (1,3,8,9,12) 14

CHITARRINE ALLE VERDURE                                  (1,3,9) 12

12

SALSICCIE ALLA GRIGLIA CON VERDURE             

CREMA CATALANA                                                             (1,3,7) 6

12

BRESAOLA RUCOLA E GRANA                              (7,9) 17

6

CANTUCCI                                                       (1,8,3,7,12)

8

8

TIRAMISU’                                                                             (1,3,7)

AntipastiAntipasti

BRUSCHETTA POMODORO E BASILICO              (1,9) 10

DolciDolci

COTOLETTA CON PATATE                               (1,3,5,6)

CANTUCCI ACCOMPAGNATI                         (1,8,3,7,12)

6

MILLEFOGLIE cotta al forno a legna con CREMA CHANTILLY     (7.3,1,12)       

menu’ di carnemenu’ di carne

PrimiPrimi

SecondiSecondi

MENU’ DELLA DOMENICA 40

ANTIPASTI :               COZZE ALLA LAMPARA

                                BEVANDE ESCLUSE

 COMPRENDE COPERTO, DIGESTIVO

                        FRITTURA CON PATATE 

                 GRIGLIATA MISTA CON INSALATA

BIS DI PRIMI:             A SCELTA DAL MENU’

BIS DI SECONDI:

MENU’ PER EVENTI A PARTIRE DA 45

ANTIPASTI :        TRIS SCELTI DALLO CHEF

BIS DI PRIMI:             A SCELTA DAL MENU’

                        FRITTURA CON PATATE 

                 GRIGLIATA MISTA CON INSALATA

BIS DI SECONDI:

                                BEVANDE ESCLUSE

 COMPRENDE COPERTO, DIGESTIVO

CAFFE’                                                           1,5
CAFFE’ CORRETTO                                    2,5
ORZO                                                           2,5
DECAFFEINATO                                         2,5
MORETTA ARTIGIANALE                          4,5
AMARI                                                          4,0
GRAPPE                                                       4,0
GRAPPE BARRICATE                                 4,0
DISTILLATI                                                   6,0

Menu’ completi a partire da 40 bevande escluse prevede adesione dell’intero tavoloMenu’ completi a partire da 40 bevande escluse prevede adesione dell’intero tavolo


